N strada del Moscato di Scanzo

e dei sapori scanzesi

C SSOGIAZIONE

L'Associazione Strada del Moscato diScanzo e dei sa-
pori scanzesi nasce nel 2004 dalla volonta del Comune
di Scanzorosciate e di un nutrito gruppo di aziende locali
(soprattutto aziende vitivinicole, cantine, aziende agri-
turistiche, ristoranti, imprese ricettive,...) i valorizare il
prezioso patrimonio enologico del Comune, difavorire
lo sviluppo di un turismo enogastronomico nella zona e
di promuovere le risorse storico-culturali del territorio.
A tal fine I'Associazione, in collaborazione con il Con-
sorzio Tutela Moscato di Scanzo, & impegnata nella
creazione e nella gestione di percorsi enogastronomici
all'interno del Comune di Scanzorosciate e nell'orga-
nizzazione di eventi che! sappiano dare risalto alle pro-
duzioni locali-e al territorio scanzese.
La Festa del Moscato di Scanzo e dei sapori scanzesi,
ormai giunta alla sua VI edizione, rappresenta I'appunita-
mento pits atteso dalla popolazione di Scanzorosciate e
dai numerosi visitatori che, ogni anno; visitano il nostro co-
mune nel mese di settembre per 'occasione. A partire da
quest'anno tuttavia il calendario degli eventi si estende e
si arricchisce, con una serie di iniziative tutte da scoprire.
/,/l MOSCATO DI SCANZO
Il Moscato di Scanzo & un vino passito ottenuto esclu-
sivamente dalla vinificazione delle uve provenienti dal-
I'omonimo vitigno autoctono, coltivato per disciplinare
esclusivamente nella fascia collinare del Comune di
Scanzorosciate:
Il processo di lavorazione ¢ lungo e laborioso: dopo la
raccolta, le uve subiscono un appassimento per un pe-
fiodo di tempo non inferiore a 21 giomi per raggiungere
I'adeguato grado zuccherino; dopo I'appassimento, il
vino deve essere sottoposto ad un invecchiamento mi-
nimo di due anni in botti d'acciaio. Storici locali fanno ri-
salire la coltivazione della vite al periodo pre-romano,
altri ritengono che furono proprio i romani ad introdurne
la coltivazione nelle vocate zone collinari. Altri documenti
storici ci confermano la particolare fortuna di questo vino
passito nel ‘600 e nel '700. Il Moscato di Scanzo & un ti-
pico vino da meditazione, colore rosso rubino carico,
estremamente profumato con predominanza di frutti di
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bosco, marasche, che con linvecchiamento tende ad as-
sumere, in predominanza, il gusto di composta di frutta;
in retrogusto sapori di incenso e di pietra focaia
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/L MOSCATO DI SCANZO IN BREVE

- Il vino Moscato di Scanzo & vinificato in purezza (viti-
gno 100% Moscato di Scanzo)

- Dopo un periodo di appassimento di almeno 21
giomni, si ottiene un passito con una gradazione natu-
rale compresa tra 15 e 18 gradi

- E di colore rosso rubino, con riflessi ambrati dopo
qualche anno di invecchiamento.

- ll profumo & caratteristico e varia, a seconda delle zone
di produzione, dal floreale, allo speziato o al fruttato.

- Il sapore prevalente & di spezie, marasca, salvia scla-
rea, frutti di bosco, vaniglia e prugna matura.

~TORIA: FRANCESCO MARTINENGO COLLEONI
L'anno 1548, in una stanza al primo piano dell'edificio
che si trova nell'attuale Piazza Mons. Radici a Scanzo,
gia sede della Biblioteca e dellassociazione Produttori
Moscato di Scanzo, nasceva Francesco Martinengo, pri-
mogenito del Conte Bartolomeo Martinengo e di donna
Paola da Ponte. La trisavola di Francesco era Ursina Col-
leoni, sposa di Gherardo Martinengo, figlia del grande
Condottiero. Per tale motivo i discendenti di Gherardo
potevano fregiarsi del cognome di Martinengo Colleoni.
Francesco, ancora molto giovane, entré in servizio per
casa Savoia, partecipando, a fianco del principe Ema-
nuele Filiberto, alla vittoriosa battaglia di S. Quintino
(Fiandre 1557/58). Nominato comandante di alcuni re-
parti della milizia nazionale, partecipo, a soli sedici anni,
all'assedio di Malta, attaccata dalla flotta di Solimano.
A diciannove anni fu inviato alla testa delle truppe pie-
montesi in soccorso del re di Francia Carlo IX; per il suo
comportamento e senso strategico in battaglia fu nomi-
nato prima Consigliere di Guerra, poi Luogotenente
Generale e infine divenne Governatore del Piemonte.
Con il consenso dei Savoia, memori delle origini del
condottiero (Scanzo era allora parte della repubblica
Veneta), Francesco passo nel 1598 al servizio della Re-
pubblica di Venezia con il titolo di Generale della ca-
valleria del Serenissimo Dominio. Partecipd in seguito
alla vittoriosa battaglia dei Grigioni, venne nominato
Ispettore delle Fortezze e Comandante della Piazza di
Bergamo. Ormai anziano s ritiro nel suo castello di Ca-
vernago, dedicandosi a riorganizzare i propri possedi-
menti agricoli. Acquistd la roggia Pradalunga e
riorganizzo il corso della roggia Borgogna (1605), ren-
dendo irrigui 1.660.000 ettari di terreno.

Morl a Bergamo, in via Porta Dipinta, il 3 febbraio 1622

9-10, 23-24 lugli

6-7, 20-21 agosto;

9-11, 24-25 settembre

Ristorante Pizzeria La Collinetta

Ment degustazione a base di Moscato di Scanzo
a 25 €e pizze a 5 € tutta ['estate!

Sabato 27 agosto

Azienda La Berlendesa

Ore 21.00 "Tra Sorso e Sorso":

Moscato di Scanzo, formaggi tipici e teatro
Domenica 28 agosto

Azienda La Berlendesa

Dalle 15.30 alle 18.30 "Merendiamo*:

un pomeriggio all'insegna del buon bere

Tutti i weekend di settembre

Agriturismi: Cascina del Frances,

Cerri, La Bironda, Savoldi

Ment a base di Moscato

con degustazione finale a 30 € su prenotazione
Tutto il mese di settembre

Ristorante Castello del Vescovado

Ment: degustazione a base di Moscato di Scanzo
al prezzo di € 35,00 a persona (bevande comprese)
Giovedi 1 settembre

Azienda Pagnoncelli Folcieri

Concerto jazz con degustazione

di Moscato dalle 21.00

Sabato 3 settembre

Azienda Savoldi

Serata di degustazione di crudite locali

Sabato 3 settembre

Azienda La Berlendesa

Ore 21.00 "Tra Sorso e Sorso":

Moscato di Scanzo, formaggi tipici e teatro

Domenica 4 settembre

Commissione per la valorizzazione

della storia e della cultura di Scanzorosciate
Aspettando F. M. Colleoni...Da Citta Alta ai castelli,
sulle orme del condottiero

Domenica 4 settembre

Azienda Biava

Dalle 10.00 Giornata di degustazione

di Moscato di Scanzo in abbinamento alle ‘chicche”
di formaggio di capra del caseificio Via Lattea

Domenica 4 settembre

Azienda Magri Sereno
Ore 16.30 - 20.00 "Cristalli di not(t)e",
evento a invito con musica e degustazioni

Domenica 4 settembre
Azienda la Berlendesa
Ore 15.30-18.30 "Una Domenica d'Altri Tempi"
natura, Moscato e teatro

Azienda Cascina del Frances
"Vizi e virtu della polenta..."
cena rustica al Francés

Martedi 6 settembre
Ass. Strada del Moscato di Scanzo

e dei sapori scanzesi
Conferenza stampa di presentazione della Festa 2011

9-10-11 settembre
Ass. Strada del Moscato di Scanzo

e dei sapori scanzesi

Festa del Moscato

Domenica 11 settembre

Ass. Strada del Moscato di Scanzo
e dei sapori scanzesi

Camminate guidate lungo i tre itinerari
della Strada del Moscato

Sabato 17 settembre

Azienda Savoldi

Serata a tema di colore giallo

Sabato 17 settembre

Azienda Il Castelletto

Ore 15.00 Visita all'oliveto, degustazione guidata
di oli DOP e aperitivo con stuzzichini
Domenica 18 settembre

Ass. Strada del Moscato di Scanzo

e dei sapori scanzesi

Camminate bis: camminate guidate lungo
i tre itinerari della Strada del Moscato

ed Eco-camminata del Parco tra Scanzo

e Villa di Serio

Domenica 18 settembre

Azienda Il Cipresso

"Benvenuta vendemmia"

Cantine Aperte ore 10.00-18.00
Domenica 18 settembre

Azienda La Brugherata e Fioreria Lory
"Benvenuta vendemmia"

Cantine Aperte ore 10.00-18.00.

Ore 15.00 In cantina, dimostrazione di composizioni
di centri tavola con fiori freschi

Ore 11.30 *Happy hour in Fioreria"

Domenica 18 settembre

e domenica 25 settembre

Agriturismi: Cascina del Frances,

Cerri, La Bironda, Savoldi

Pic-nic in collina con cestini per 2 o 4 persone
confezionati dagli agriturismi di Scanzorosciate

Per maggioriinformazioni e prenotazioni consultare il ito www.stradamoscatodiscanzoit dove troverete indicate le modalita di prenotazione per ciascun evento.

@ despe @Q

Despe spa Via Leonarda da Vinci 12/14

Polynt spa Via Enrico Fermi, 51
Scanzorosciate (BG) Tel. 035 652 111
contact.it@polynt.it www.polynt.it

Tel, 035 4218100 Fax 035 4218199
@despe.com

OFF\ClNE lUIGI RESTA spa Corso Europa, 49
orosciate (BG) - ITALY
TE1 035 661130 Fax 035 665340
resta@officineresta.it. www.officineresta.it

= VENERDI 9 SETTEMBRE

Ore 20.00-23.00
apertura delle casette in legno adibite

alla degustazione di Moscato di Scanzo DO

e di altri prodotti locali

Ore 20.00-23.00

allestimento dell'accampamento

e ronda di guardia a cura del gruppo

di rievocazione storica | Corvi di Ventura

Ore 21.00

esibizione a cura del gruppo Sbandieratori

& Musici del Palio di Asti - Rione San Damiano

= SABATO 10 SETTEMBRE

Ore 15.00-24.00

apertura delle casette in legno adibite

alla degustazione di Moscato di Scanzo

e di altri prodotti locali

Ore 1

sfilata in abiti medievali dei bambini

delle scuole materne, seguita dal ‘Palio del Moscato
di Scanzo’ con gara di pigiatura dell'uva per | bambini
Ore 21.00

giostra medievale con cavalli a cura del gruppo

di rievocazione storica | Corvi di Ventura, seguita
dall'ingresso nel borgo di Francesco Martinengo
Colleoni (rievocazione storica)

Ore 21.00

angoli musicali nei cortili

m DOMENICA 11 SETTEMBRE
Ore 10.00

tradizionali camminate sui tre itinerari

della Strada del Moscato (a numero chiuso,

in replica domenica 18 settembre + eco-camminata
del Parco tra Scanzo e Villa di Serio)

Ore 15.00-23.00

apertura delle casette in legno adibite

alla degustazione di Mos:

e di altri prodotti locali

Ore 15.00-18.00

simulazione di duelli con le spade a cura

del gruppo di rievocazione storica | Corvi di Ventura
Ore 16.00

‘Il frutto che non esisteva’, fiaba itinerante sul tema
Moscato di Scanzo a cura di D. Pina

Ore 21.00

‘Giuseppe Verdi Plays Jazz', in occasione

del 150° anniversario dell'unita d'ltalia,

un concerto dedicato al grande musicista

e compositore a cura della Jw Orchestra

Ore 21.00

angoli musicali nei cortili

Carissimi amici, amanti del buon vino e degli ottimi
prodotti scanzesi, anche quest’anno siamo lieti di
presentarvi I'ormai tradizionale Festa del Moscato

di Scanzo e dei sapori scanzesi. Una festa di tutta la
comunita di Scanzorosciate, che accoglie con curiosita
e allegria i tanti produttori delle nostre colline nel
borgo storico di Rosciate, Per quest'anno la nostra
comunita vivra il ritorno del famoso condottiero
Francesco Martinengo Colleoni e i bambini delle
scuole materne si cimenteranno nel primo palio

del Moscato di Scanzo; un evento questo dawvero
imperdibile!

Vi aspettiamo numerosi e, come sempre,

W Scanzorosciate!

Massimiliano Alborghetti

Sindaco di Scanzorosciate

Presidente della Strada del Moscato di Scanzo
& dei sapori scanz:

£

N strada del Moscato di Scanzo

€ dei sapori scanzesi

gngNZOROSCIATE:

COLLINE DA
MEDITAZIONE
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DEL MOSCATO DI SCANZO
E DEI SAPORI SCANZESI

VENERDI 9
SABATO 10
DOMENICA 11

SETTEMBRE 2011

www.stradamoscatodiscanzo.it

@
2

Www.comune scanzorosciate.bg it

wwiw.consorziomoscatodiscanzo.it

Regionelombardia

Provincia di Bergamo

Associazione di promozione enogastronomica e turistica
strada del Moscato di Scanzo e dei sapori scanzesi
Piazza Della Costituzione, 1, 24020 Scanzorosciate BG
Tel. 035 654712 - Fax 035 656228

it it
wwwstradamoscatodiscanzo.it




